附件1 

集体用餐配送单位（中央厨房）

食安“四色码”评定规则

	类型
	风险项目
	分值
	说明
	备注

	基础风险
（30分），优势项

（8分）
	
基础信息填报
	企业信息
	2
	是否按要求完成基础信息填报（主体信息、供餐方式、单班就餐人数、许可证、健康证、体系认证等信息及时更新维护）
	填报不全或不及时，全扣

	
	
	证照信息
	3
	
	填报不全或不及时，全扣

	
	
	两员信息
	5
	
	填报不全或不及时，全扣

	
	
	从业人员
	5
	
	填报不全或不及时，全扣

	
	
	ISO22000 (HACCP)认证
	5
	
	填报不全或不及时，全扣

	
	智能阳光厨房建设
	10
	阳光厨房的建设情况，未搭建智能阳光厨房的食堂风险较高
	关键操作场所（清洗、切配、烹饪、备餐、洗消）未覆盖或未在线，每个扣2分

	
	5S\4D\6T管理体系导入、投保食责险、配备微波加热通道、签订四害定期消杀合同（优势项）
	8
	管理体系导入、微波设备使用持续有效，食责险、四害消杀合同有效期内
	实施有效，基础风险总分提高2分/项

	动态风险

（70分）
	证照信息
	证照过期
	*
	食品经营许可证、营业执照是否过期
	关键项，证照过期全扣

	
	
	人员健康证
	5
	从业人员是否健康证过期
	1人以上健康证过期，全扣

	
	食品安全监管
	监管检查
	5
	不合格扣分
	按综合评分：高风险4-5分，较高风险3分，一般风险2分，低风险0-1分

	
	
	第三方巡查
	5
	不合格扣分
	按综合评分：高风险4-5分、较高风险3分，一般风险2分，低风险0-1分

	
	
	监督抽检
	5
	不合格扣分
	1批次以上监督抽检不合格，全扣

	
	
	行政处罚
	5
	是否有行政处罚
	1次以上行政处罚（含简易处罚），全扣

	
	智能监管
	AI抓拍
	5
	抓拍及闭环处置情况（鼠迹抓拍）
	抓拍数/每月供餐总数×5分，且1次以上未闭环全扣

	
	
	物联预警
	5
	物联预警及处置情况
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，且1次以上未闭环全扣

	
	
	车辆温湿度及GPS定位监测
	5
	监测配送温度与时长：在冷藏温度以上、60℃以下，存放时间不得超过2小时；在60℃以上或冷藏温度以下保存，存放时间不超过4小时。
	不符合温度与时长控制要求，每次异常且未及时闭环扣1分

	
	主体责任（26分）（如单项分值扣完，可从“主体责任”总分中关联扣除，直至扣完为止）
	人员晨检
	3
	是否按规定晨检
	每次异常扣1分 

	
	
	食谱留样
	3
	是否规范留样
	每次异常扣1分 

	
	
	餐具消毒
	3
	是否按规定消毒
	每次异常扣1分 

	
	
	食材采购
	3
	是否按规定验收（含浙食链）
	每次异常扣1分

	
	
	空气消毒
	3
	是否按规定消毒
	每次异常扣1分

	
	
	四害消杀
	3
	是否规范处理
	每次异常扣1分

	
	
	食安培训
	3
	是否按规定开展食安培训考核（每年2次以上）
	每半年全员培训考核记录不足100%，扣3分

	
	
	日周月自查
	5
	是否按要求自查
	未按时落实自查整改或执行流于形式，每次扣1分 

	
	社会监督
	投诉举报
	2
	投诉举报违规事件查实扣分
	每次事件查实扣2分

	
	
	舆情评价
	2
	暴发不良舆情事件扣分
	每次不良舆情核实扣2分
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